REGUENGOS

RESERVA

REGUENGOS RESERVA
Tinto

COLHEITA
2021

DENOMINACAO
Alentejo DOC

CASTAS
Alicante Bouschet (45%) - Aragonez (35%) — Trincadeira (20%)

VINIFICACAO
As uvas provenientes da vindima dos nossos associados s3ao descarregadas e

imediatamente desengacadas e esmagadas. Com a adicdo de leveduras
selecionadas inicia-se a fermentacao a temperatura controlada (282C). Durante este
periodo é feita a maceracdo ou curtimenta, durante 15 dias.

ESTAGIO
O vinho estagiou parcialmente em depdsito sendo o restante estagiado em barricas
de carvalho francés e americano durante 12 meses.

CONSUMO
Consumir de imediato ou durante os proximos 5 a 7 anos.

GASTRONOMIA
Acompanha bem ensopado de Borrego, migas e outros pratos alentejanos de carne
de porco e queijos de cura ou meia cura.

ANALISES

Grau alcodlico: 15% vol.
Acidez total: 5,4 g/I

pH: 3.62

Agucares redutores: 0,8 g/l

NOTA DO ENOLOGO: Rui Veladas e Tiago Garcia

cODIGOS
EAN-13: 5061377333187
ITF-14: 15601377333184

ESPECIFICACOES DE PALETIZACAO
Garrafa: 0,75 L

Garrafas por Caixa: 6
Peso da Caixa: 8 kg

Vinho de aspeto cristalino, cor granada profunda, aromas de fruta preta
madura e especiarias, com suaves taninos que lhe conferem um final de
prova agradavel e persistente.

Medidas da Caixa: 318 x 159 x 240 mm
Caixas por Palete: 125

Fiadas por Palete: 5

Caixas por Fiada: 25

Peso da Palete: 1000 kg

Altura da Palete: 175 cm
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